Cena obedového menu : 6,60 €

Pondelok 12. 05. 2025

Polievka

0,331 Hfstkovd s pdrkom

MENU 1

120 g Steak z bravcovej krkovicky s kukuricnym klaskom
200 g Opekané zemiaky, tatdrska omdcka

MENU 2

120 g Tofu s hlivovou omdckou

200 g Tarhona

MENU 3

350¢g Cinsky zeleninovy 3aldt

Utorok 13. 05. 2025

Polievka

0,331 Minestrone s cicerom

MENU 1

120 g Pecend panenka

200 g Gnocchi s hubovou omdckou, parmezdn

MENU 2

200g Tortila plnend kuracim gyrosom, zeleninou, kaparovy dressing

150 g Hranolky

MENU 3

350g Cviklovo kapustovy Saldt s grilovanym enciadnom
Streda 14. 05. 2025

Polievka

0,331 Sampiriénovy krém, krutény

MENU 1

120 g Pecené kuracie stehno na slaninke

200 g Dusend ryZa, kompaot

MENU 2

3 ks Buchty na pare s jahodami, posypané kakom a cukrom

MENU 3

350g Saldt z pecenych zemiakov so slaninkou a vajickom
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/1,3,9/

17,9/

/1,9/

/1,3,7,9/

/1,3,7,9/
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Stvrtok 15. 05. 2025

Polievka

0,331 Kuraci vyvar s rezancami /1,3,9/

MENU 1

120 g Varené hovddzie s chrenovou omdckou /1,3,9/

160 g Domadca kysnuta knedla

MENU 2

350g Zapekané cestoviny s krémovym Spendtom a susenymi paradajkami, /1,3,9/

syr

MENU 3

350g Zeleninovy saldat s kuracim médsom v sézame a mede /1,9,11/
Platok 16. 05. 2025 SLOVENSKA KUCHYNA

Polievka

0,331  Kapustnica /1,9/

MENU1

120 g VyprdaZany kuraci rezen /1,3,7,9/

200g  Slovensky zemiakovy Saldt ( bez majonézy )

MENU2

350g  Spendtové halusky so syrokrémom /1,37/

MENU3
350g VyprdZany oStiepok na listovom Saldte

1. Obilniny obsahujtce lepok, 2. Kérovce, 3. Vajcia, 4. Ryby, 5. AraSidy, 6. Séjové zrnd, 7. Mlieko, 8.
10. Hor¢ica, 11. Sezamové semend, 12. Oxid siricity, 13. VIEi béb, 14. Mdkkyse

/1,3,7,9/

Orechy, 9. Zeler,
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Veduica pracoviska: Ing. lvana Cupkova, jedalenmsubb@soshotelovabb.sk

hotelova akadémia

kadernik-vizazista
zahranicné staze .
odmena za produktivnu pracu et casnik, servirka
prispevky na certifikované kurzy
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