Cena obedového menu : 6,30 €

Pondelok 17. 03. 2025
Polievka
0,331 Paradajkovd s mrvenickou
MENU 1
120 g VyprdZana bravcova faSirka
200 g Varené zemiaky, cviklovy Saldt s chrenom
MENU 2
350g Zapecené smotanové cestoviny s kuracim médsom a hrdsSkom
MENU 3
350g Zeleninovy Saldt s brokolicovo - cuketovymi karbondtkami

Utorok 18. 03. 2025

Polievka

0,331 Ceskd ,, bramboracka ,,, chlieb

MENU 1

120 g Bravéovd panenka s hribovou omdckou

200 g Tarhona

MENU 2

130 g Zapecenad tilapia so zeleninou a vajickom

200 g Zemiakovad kasa

MENU 3

350g Zelerovy vrstveny Saldt s kuracimi nugetkami v sézame
Streda 19. 03. 2025

Polievka

0,331 Ostrokysla s tofu

MENU 1

120 g Pecené kuracie palicky v BBQ omadcke

200 g Pecené zemiaky, cesnakovy dip, Salat coleslaw

MENU 2

350g RyZovy ndkyp s ovocim a karamelom

MENU 3

350g Cestovinovy Salat s marinovanym tofu
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Stvrtok 20. 03. 2025

Polievka
0,331
MENU 1
120 g
2008
MENU 2
350g

MENU 3
350g

Pilatok 2

Polievka
0,331
MENU1
120 g
2008

MENU2
350g

MENU3
350g

1. Obilniny obsahujtce lepok, 2. Kérovce, 3. Vajcia, 4. Ryby, 5. ArasSidy, 6. Séjové zrnd, 7. Mlieko, 8. Orechy, 9. Zeler,

Kuraci vyvar s rezancami

Hovddzie na cesnaku so Spendtom
Zemiakova knedla

Srbské rizoto z bravéového mdsa, struhany syr, kysld uhorka

Zeleninovy Saldt s vypraZzanym syrovym spizom

1. 03. 2025 INDICKA KUCHYNA

Tekvicova polievka s kokosovym mliekom
Karfiolova TIKKA MASALA
Koriandrovd ryZa

Indické maslové kurca s chlebom NAAN

Zeleninovy Saldt CHACHUMBAR s quionou
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10. Horcica, 11. Sezamové semend, 12. Oxid siricity, 13. VIEi bob, 14. Mdkkyse

S0S HOTELOVYCH SLUZIEB A OBCHODU 2024/2025

BANSKA BYSTRICA
Skolskad 5

hotelova akadémia

kadernik-vizazista

casnik, servirka
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SKOLSKE PRACDVISKA ODBORNEHO VYCVIKU
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