ena obedového menu : 6,30 €
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SVIATOK TROCH KRALOV (Nevarime)

Utorok 07. 01. 2025
Polievka
0,331 Zeleninovd krémovd s kuracim médsom /1,7,9/
MENU 1
120 g Kuracie palicky so sézamom, pecené v mede /1,7,9,11/
200 g Hranolky, paradajkovo - bylinkovy dip
MENU 2
350g Boloiiské Spagety, striuhany syr /1,3,7,9/
MENU 3
350g Zeleninovy Saldt s baby mozarellou, olivami a suSenou Sunkou 17,9/
Streda 08. 01. 2025
Polievka
0,331 Guldsovd, chlieb /1,9/
MENU 1
120 g Husdrska rolada plnena mletym médsom /1,3,9/
200 g Zemiakova lepenica, calamada
MENU 2
120 g Tofu na Sampinoénoch s cervenym kari a kokosovym mliekom 76,9/
200 g SoSovicovd ryZa
MENU 3
350g Saldt s pecenou cviklou, kozim syrom a orechami /7,8,9/

1. Obilniny obsahujtce lepok, 2. Kérovce, 3. Vajcia, 4. Ryby, 5. AraSidy, 6. S6jové zrnd, 7. Mlieko, 8. Orechy, 9. Zeler,
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Stvrtok 09. 01. 2025

Polievka

0,331 Cesnakovad krémovdad /1,7,9/
MENU 1

120 g Steak z bravcovej krkovicky s restovanymi fazulkami na slaninke /1,3,7,9/
200 g Pecené zemiaky, dip z pecenej cibule

MENU 2

350g Zemiakové gule plnené slivkami, posypané makom /1,3,7,9/
MENU 3

350g Pikantny Salat s peCenymi kuracimi kridelkami 79/

Piatok 10. 01. 2025

Polievka

0,331  Kuraci vyvar s rezancami /1,3,9/
MENU1

120g  Hovddzi stroganov /1,9/

200g  Dusend ryza

MENU2

350g Zeleninové tarhonette ( rizoto z tarhone ), rucola /1,3,9/
MENU3

350g Cestovinovy Salat s kuracim mdasom a vajickom /1,37,9/

1. Obilniny obsahujtce lepok, 2. Kérovce, 3. Vajcia, 4. Ryby, 5. ArasSidy, 6. Séjové zrnd, 7. Mlieko, 8. Orechy, 9. Zeler,
10. Horc¢ica, 11. Sezamové semend, 12. Oxid siricity, 13. VIEi bob, 14. Mdkkyse

S0S HOTELOVYCH SLUZIEB A OBCHODU 2024/2025

BANSKA BYSTRICA
Skolskd 5

[

hotelova akadéemia

kadernik-vizazista

casnik, servirka

W wenor

SKOLSKE PRACOVISKA ODBORNEHO VYCVIKU

SANSKSSIRICS

eﬁl?"e @Zﬁg




