Pondelok 18. 11. 2024

Polievka

0,331 Karfiolova s kruténmi

MENU 1

120 g Kuraci steak na restovanej zelenine

200 g Pecené zemiaky

MENU 2

350g Bravcové rizoto so syrom, kysld uhorka

MENU 3

350g RyZovy Saldt so zeleninou a lososom
Utorok 19. 11. 2024

Polievka

0,331 Valasskd ,kyselica” s klobdsou a slaninou

MENU 1

120 g Pecené kuracie stehno s ¢ervenou kapustou

200 g LokSa

MENU 2

120 g Zapecend tilapia s vajcom a zeleninou

200 g Varené zemiaky

MENU 3

350g Saldt s pecenou koreriovou zeleninou
Streda 20. 11. 2024

Polievka

0,331 SoSovicovd s pdrkom, chlieb

MENU 1

120 g Segedinsky gulas
200 g Kysnuta knedla

MENU 2

350 g Sulance s makom

MENU 3

350g Zeleninovy Salat s kuracim médsom
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1. Obilniny obsahujtce lepok, 2. Kérovce, 3. Vajcia, 4. Ryby, 5. AraSidy, 6. S6jové zrnd, 7. Mlieko, 8. Orechy, 9. Zeler,

10. Horcica, 11. Sezamové semend, 12. Oxid siricity, 13. VICi bob, 14. MékkysSe



Stvrtok 21. 11. 2024
Polievka
0,331 Hovddzi vyvar s pecienkovymi haluskami /1,3,9/
MENU 1
120 g DrZkovy perkelt /1,7,9/
160 g Maslové halusky
MENU 2
120 g Karfiolové kari 79/
200 g SoSovicovd ryZa
MENU 3
350¢g Saldt ROYAL 19/
Piatok 22. 11, 2024
Polievka
0,331  Francuzska cibulacka so syrovym krutonom /1,7,9/
MENU1
120g  Rolovany bravcovy bécik s jablkovo - cibulovou remulddou /1,7.9/

200g  Pucené zemiaky

MENU2

350g Tekvicové noky so zeleninovym ragu, parmezdn /1,3,7,9/
MENU3

350g  Azijsky tofu Saldt /6,7,9/

1. Obilniny obsahujice lepok, 2. Kérovce, 3. Vajcia, 4. Ryby, 5. ArasSidy, 6. Séjové zrnd, 7. Mlieko, 8. Orechy, 9. Zeler,
10. Horc¢ica, 11. Sezamové semend, 12. Oxid siricity, 13. VIEi bob, 14. Mdkkyse

S0S HOTELOVYCH SLUZIEB A OBCHODU 2024/2025
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